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Amuse-bouche
Tartare de truite — Gougeres — Mousse d'asperges
Forellentartar — Kdse-Krapfen — Spargelmousse
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Carpaccio de betteraves a la marinade de moutarde des
Franches-Montagnes, tartare de légumes épicé, mousse de raifort

Randen-Carpaccio an Freiberger Senfmarinade
Pikantes Gemlisetartar mit Meerrettichschaum
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Pavé de Saumon grillé, sauce hollandaise
Pommes Pont-Neuf, asperges de Cavaillon (F)

Grilliertes Lachssteak, Sauce Hollandaise,
Pont-Neuf-Kartoffeln, Cavaillon-Spargeln (F)

ou/oder

Roastbeef de la région, sauce béarnaise
Gratin dauphinots, asperges de Cavaillon (F)

Roastbeef aus der Region, Sauce Bearnaise,
Kartoffelgratin, Cavaillon-Spargeln (F)
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it glacé a la damassine (eau-de-vie),
raises gratinées, duo de chocolat

Parfait Glace mit Damassine-Schnaps,
gratinierte Erdbeeren, Schokoladen-Duo

Menu complet /Mend komplett CHF 52.00
. Entrée et plat /Vorspeise und Hauptgang CHF 45.00
. Plat et dessert /Hauptgang und Dessert CHF 45.00
Plat / Hauptgang CHF 38.00
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