U das g Restaurant Relais du Roselet
. 5 2345 Les Breuleux
032 959 18 92

restaurant.roselet@philippos.ch

Le Restaurant Relais le Roselet vous propose les menus suivants et
se réjouit de vous accueillir !

Menu A

Salade mélee
Supréme de poulet a la creme et aux champignons, spéazli, [egumes
Verrine aux fruits

CHF 29.00

Menu B

Salade paysanne
Emincé de porc aux grains de moutarde, riz pilaf, legumes
Parfait glacé a lI'absinthe

CHF 30.00

Menu C

Euf florentine
Jambon a I'os des Franches-Montagnes, pommes frites, légumes
Mousse au chocolat

CHF 32.00

Menu D

Strudel aux épinards
Baeuf bourguignon, pommes purée, légumes
Creme au caramel

CHF 33.00
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Menu E

Salade verte
Friture de filets de perches, sauce tartare, pommes nature
Bavarois aux fruits de saison

CHF 35.00

Menu F

Amuse-bouche : Verrine de céleri et cake salé
Aumoniere aux légumes et sabayon au safran
Faux-filet de porc en crodte, gratin dauphinois, légumes
Parfait glacé au Grand-Marnier

CHF 39.00

Menu G

Bouillon de bceuf aux herbes
Terrine de Saumon, panaché de salade
Longe de veau aux grains de moutarde, pommes frites, légumes
Panna Cotta aux fruits rouges

CHF 44.00

Menu H

Amuse-bouche : mousse de légumes
Croustillant de chevre sur lit de salade
Filet de naturabeef, sauce au poivre vert, pommes boulangere, petits légumes
Assiette gourmande

CHF 55.00

Menu végétarien

Verrine fraicheur
Feuilleté aux légumes
Dessert du menu

CHF 25.00



Nous vous proposons également :
Apéritif garni avant le repas CHF 12.-/p. personne (5 pieces par pers.)
Buffet (apres une visite guidée par exemple) composé de verrines, sandwiches,
totché, saucisse seche, croissants au jambon, brochettes mozzarella, dips.
CHF 25.- / p. personne
Pour la pause café : 1 boisson chaude et un croissant pour CHF 5.50
Et pour les petits creux, apres une visite guidée ou pour les 4 heures :
- Assiette jambon chaud, frites, salade verte CHF 25.00

- Assiette saucisses d’Ajoie (1 paire), salade de pommes de terre CHF 22.00

- Assiette jurassienne (saucisse fumée, lard sec, jambon, téte de moine,
Chaux-d’Abel) et salade verte CHF 24.00

- Gateau au fromage et salade verte CHF 16.00
- Tarte aux fruits de saison « maison » CHF 4.50

- Forfait « une boisson + 1 part de dessert » CHF 10.00
Plusieurs desserts « maison » présentés sur un buffet servi avec une boisson
(minéral 3 di, café ou thé)

Choix de menu a partir de 15 personnes minimum.
Un seul menu par groupe, excepté végétarien.

Le nombre de personnes définitif doit étre communiqué au moins 10 jours a
I'avance et le nombre de personnes réservées vous sera facture.

Nous restons naturellement a votre disposition pour toutes autres demandes ou
désirs particuliers.



